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Opis produktu

YERBA MATE UNION SUAVE
ORIGINAL ARGENTYNA DELIKATNA

1KG

Cena brutto

Cena netto

Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Marka

Waga

Waga produktu z opakowaniem
jednostkowym

Produkt nie zawiera
Kod producenta
Cechy dodatkowe
Nazwa handlowa

EAN (GTIN)

22,00 zt

17,89 zt

y255

y255
7790387014617
Union

1000 g

0.55 kg

drozdzy, GMO, jajek
Union-Tradicional-1000g
weganskie, wegetarianskie
UNION SUAVE con palo 1000g
7790387014617
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Yerba Mate Union Suave

Jest to naprawde wysokiej jakosci delikatna Yerba Mate o klasycznym smaku oraz srednich wtasciwosciach
pobudzajacych. Selekcjonowany susz zawiera listki, patyczki oraz pyt. Yerba Union Suave utrzymuje swoje wtasciwosci
nawet do siédmego zalania. To wszystko jest mozliwe dzieki wyjgtkowemu sposobowi produkcji z prowincji Corrientes. Gleba
w owej prowincji jest niezwykle zyzna i bogata w réznego rodzaju mineraty.

Yerba Mate Union Suave bogata jest w mineraty, witaminy oraz kwas pantotenowy. Obecnos$¢ tego kwasu wptywa
pozytywnie, na wiosy, paznokcie, ale réwniez usprawnia dziatania uktadu sercowo - naczyniowego, wspomaga réwniez gojenie
sie ran. Idealna jest dla wielbicieli delikatnej goryczki i klasycznego smaku. Delikatna Yerba Mate przyspiesza réwniez
metabolizm. A to wtasnie jej wydajnos¢ wyrdznia jg na tle innych rodzajéw Yerba mate. Yerba Union Suave doskonale
nadaje sie dla poczatkujacych oraz do poczestowania naszych gosci zainteresowanych wtasciwosciami tego cudownego
naparu. Polecamy w czasie letnich miesiecy poniewaz doskonale gasi pragnienie.Sktadniki: yerba mate 100%

Kraj pochodzenia: Argentyna

Sposéb parzenia:

. Napetnij suszem naczynie do objetosci, nastepnie przykryj dtonig gérnag czes¢ naczynia.

. Odwré¢ naczynie i potrzasnij tak, by pyt z suszu znalazt sie na rece.

. Delikatnie odwré¢ naczynie do pierwotnej pozycji, uwazajac, by zawartos¢ nie zmienita swego potozenia.
. Umies¢ bombille w naczyniu i zalej woda o temperaturze 70-80 stopni Celsjusza.

. Odczekaj 2-3 minuty.

. Po tym czasie mate jest gotowa. Nalezy pi¢ ja powoli przez bombille. Naparu nie powinno sie mieszac.

Ok, WNKR
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